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NlGlRl PIEZA

Salmon

Salmén, miso y yuzU ;
Atun

Atun, éguacate y shi'so'
Atun y ventresca negitoro

Vieira

Anguila

Ebi tempura y kimuchi

~“Ventresca de atun

- Ventresca de atin y ponzu

Ventresca de atin y trufa

Tartar de s_almén

‘Tartar de atun picante

Tartar de buey y trufa

NIGIRI ABURI sieza

Salmoén, Limay teriyaki

Pez limon trufa o picante

Vieira trufada o ponzu de shiso
Pez mantequilla con miso o trufa
Ventresca de atun, foie y px
Anguila, foie y manzana
Solomillo de buey trufado

Solomillo de buey, foie y px




SASHIMI , CORTES

10,00 Salmén

12,000 Atdn

13,00 Vieiras

14,00 Ventre.'lsca _ _
26,00 Moriwaée 16p. (4'de cada)

MAKIS piezss

11,00 Negito'ro [ventresca, cebolleta, pepino,
i - aguacate)’
9,00 " Salmoén cream (Salman, aguacate, pepino,

esparrago, queso crema, sésamo, huevas)

12,50 Atun tempura (maki tempurizado con tartar
' de atin, queso crema y salsa teriyaki) /8
piezas
110077 : Misuto [Salmén, atdn, langostino, aguacate,

pepino, esparrago, sésamo, huevas)

11,00 Atun picante (atln picante, pepino, aguaca-
: te, crujiente)

12,00 “Salmon tempura (maki tempurizado con
tartar de salmon, queso crema y teriyaki de
frambuesa) /8 piezas

11,00 Unagui (anguila, aguacate tempura, pepino,
huevas de yuzu y mayo de yakiniku)

URAMAKI

( 8 PIEZAS)

9,00 Sake roll (salmén, aguacate, esparrago, mayo de sojay
lima. Cubierto de furikake)

14,50 Tuna roll (atun, crujiente de tempura, kimuchi y espa-
rrago. Cubierto de sésamo y su tartar)



14,00
14,00
14,00
15,50
1650
1650
15,50

16,50

15,00

16,00

16,00

18,00

26,00

‘Miso sake unagui (anguila, aguacate y crujiente de

tempura. Cubierto de salmoén con salsa miso y yuzu)

- California (cangrejo, pepino y aguacate, cubierto de

huevas)

Spice Sake roll (tartar de salmén picante, aguacate y
pepino. Cubierto de sésamo y crujiente)

Unagui roll [an'guila asaday aguacate. Cubierto de
sésamo, crujiente y salsa teriyaki)

Toro trufa (ventresca, esparrago, cebolleta y crema de
trufa. Cubierto de su tartar trufado)

Steak tartar [aguacaté, cebolleta, trufa y crujiente.
Cubierto de su tartar trufado)

Ebi tempura {langostino tempurizado, esparrago y
salsa kimuchi. Cubierto de sésamo)

Thai shell crab (cangrejo en tempura, aguacate y
ponzu. Cubierto de sésamo, crujiente y salsa thail

- URAMAKI ABURI

(FLAMEADOS/ 8 PIEZAS)

Salmén Lima (aguacate, crema de queso y huevas.
Cubierto de salmén, lima y salsa teriyaki)

Pescado blanco trufa/picante (langostino tempuri-
zado y esparrago. Cubierto de pescado con trufay

kimuchi)

Toro roll (cangrejo y aguacate. Cubierto de ventresca
de atiny sal ahumada)

Solomillo buey (esparrago, aguacate y trufa. Cubier-
to de buey, foie caramelizado y salsa px.)

BANDEJA

Variado 16 piezas (4 de cada, sashimi, nigiri, maki y uramaki)




